
Cucina di Mare
N O I  C U C I N I A M O  E  V O I  S E R V I T E

gourmet



Chi
Siamo

CHI È ALEMAR

ALEMAR, in virtù della sua capacità di
offerta, flessibilità e crescita, si propone
come leader, operante nel commercio
ittico, quale fresco, surgelato, semi-
conservato e cucinato.

Il nostro ultimo impegno si concentra
sulla Cucina Industriale, realizzando
nuove linee di prodotti cotti e crudi,
dedicate alla ristorazione e alla grande
distribuzione nazionale ed internazionale.

LA NOSTRA CUCINA

Costantemente operiamo per arricchire
la gamma di prodotti da proporre ai
Clienti.  Il nostro bacino di acquisto oltre
ai mercati del litorale veneto, si estende
a tutte le coste italiane, europee ed
estere. Godiamo di un'esclusiva, che
grazie a innumerevoli pescherecci nel
territorio italiano, accuratamente scelti e
di nostra fiducia, pescano giornalmente,
garantendoci un prodotto ricco, vasto e
di ottima qualità.

IL PESCE

Disponiamo di stabilimenti a marchio CE
per lo stoccaggio e di impianti
all’avanguardia per la lavorazione del
prodotto come la produzione di filetti e
cubettati di pesce e per questo abbiamo
ottenuto la certifcazione IFS. Siamo
attenti alle esigenze del consumatore,
nel rispetto delle norme igienico-
sanitarie, in un mercato sempre più
severo. 

LA PRODUZIONE



I prodotti
dalla nostra cucina

I prodotti della nostra Gastronomia vengono presentati in vaschette 
di polipropilene confezionati in ATM o in sottovuoto. Forniamo i nostri prodotti surgelati e altri freschi.

Proprietà organolettiche e freschezza delle pietanze 
- grazie a questi metodi di confezionamento - sono garantite anche in tempi prolungati.



i Sughi

SUGO CAPPESANTE 
E ZUCCHINE 

SUGO GAMBERI E ASPARAGI

9 0 4 5

1 . 5  k g

SUGO GAMBERI 
E RADICCHIO

SUGO COZZE SGUSCIATE 
IN ROSSO 

1 . 5  k g

SUGO ALLA SCOGLIERA SUGO ALLA BUSARA 
DI SCAMPI

9 0 6 9

1 . 5  k g
1 . 5  k g

9 0 0 9

6 1 6 6 9 0 2 49 0 5 1

L E  N O S T R E  P R O P O S T E

1 . 5  k g 1 . 5  k g

S U R G E L A T I

SUGO GAMBERI E ZUCCHINE 

9 0 4 6

1 . 5  k g



6 2 0 9

SUGO PESCE SPADA
ALLA MEDITERRANEA

4 6 3 9

SUGO TONNO ROSSO
ALLA MEDITERRANEA

SUGO VONGOLE SGUSCIATE
IN ROSSO

SUGO VONGOLE SGUSCIATE
IN BIANCO

1  k g

5 9 1 4 6 1 6 7

1 . 5  k g 1 . 5  k g

1  k g

Molte delle nostre pietanze si prestano ad essere personalizzate.
Impiattare, sfoggiando la propria creatività,
sarà un vero piacere per te e il commensale

PERSONALIZZA

PER LE NOSTRE RICETTE SELEZIONIAMO TUTTE LE MIGLIORI 
MATERIE PRIME PER ORIGINE E QUALITÀ 



QUALITY
PR
EMIUM



la Pasta al Forno

6 0 2 6

S U R G E L A T A

LASAGNA GAMBERI
E ZUCCHINE

LASAGNA 2 SALMONI,
ZENZERO E CIPOLLOTTO

LASAGNA ALLA PESCATORA

9 0 7 2

LASAGNA STORIONE E
SALMONE

2.4 kg c.a.

6 0 2 1 4 6 3 06 0 2 0

LASAGNA GAMBERI, ZUCCA
E PORCINI 

LASAGNA TONNO E PISELLI 

4 4 9 5 4 5 8 3

CANNELLONI GAMBERI
E SPINACI

5 5 8 2

2.4 kg c.a.

2.4 kg c.a. 2.4 kg c.a.

2.4 kg c.a.
2.4 kg c.a. 2.4 kg c.a.

CANNELLONI SALMONE
E SPINACI 

2.4 kg c.a.

L E  N O S T R E  P R O P O S T E



gli Immancabili

SEPPIA IN NERO

BRODO DI PESCE

9 0 5 3

S U R G E L A T I

PAELLASEPPIA IN UMIDO

6 1 6 5

COZZE CON GUSCIO AL SUGO 
1.5 kg

5 7 4 0 5 1 7 59 0 0 2

VONGOLE VERACI SALTATE
SOTTOVUOTO

5 5 8 9

1.5  kg 2 kg 800 g

500 g
1 kg

L E  N O S T R E  P R O P O S T E

BISQUE DI SCAMPI

9 0 3 1

1 kg
BULGUR DI MARE

4 5 0 8

600 g



gli Immancabili

TARTARE DI SALMONE

5 2 0 5

conf. 10 pz da 2 x 80 g

BURGER DI TROTA
SALMONATA

SPIEDINI DI GAMBERI
PANATI

4 8 3 4

S U R G E L A T I

INSALATA DI MARECAPPESANTE GRATINATE

5 7 5 3

COZZE INTERE PRECOTTE

conf. 2 x 8 pz da 120 g cad

6 4 1 2 4 7 0 42 6 9 1

POLPA DI GRANCEOLA
COTTA

2 6 9 2

50 pz 500 g 1.4 kg

200 g conf. da 15 pz da 75 g cad

L E  N O S T R E  P R O P O S T E

SEPPIA IN NERO
PER RISOTTO

4 3 4 3

1.5 kg

TARTARE DI TONNO

5 7 4 5

100 g



le Delizie Venete

CREMA CON DENTICE

5 1 7 6  -  5 1 7 7

200 g - 800 g

Dentice
Edodi

CREMA

gourmet

con

CREMAcon

Tonno

gourmet

CREMAconSalmone

gourmet

CREMA CON TONNO

4 7 9 1  -  4 7 6 4

150 g - 800 g

SARDA IN SAORALICE IN SAOR

6 1 4 9  -  6 4 2 8

500 g - 250 g

6 1 7 3

500 g
GAMBERI IN SAOR

6 4 1 8

250 g

F R E S C H E

L E  N O S T R E  P R O P O S T E

CREMA CON SALMONE

4 7 9 2  -  4 7 7 4

150 g - 800 g



le Delizie Venete

4 6 0 9

BACCALÀ MANTECATO
CON OLIVE

BACCALÀ MANTECATO
CON AGLIO

4 6 3 3 4 0 9 4 4 6 3 5  -  4 6 0 3

150 g 150 g

L E  N O S T R E  P R O P O S T E

BACCALÀ MANTECATO
CON PEPE

150 g

BACCALÀ MANTECATO
NATURALE
200 g - 500 g

u n ' e m u l s i o n e  c r e m o s a  c h e  s t u z z i c a  i l  p a l a t o  e  l a  v o g l i a  d i  m a r e

il Baccalà Mantecato



le Delizie Venete

BACCALÀ ALLA VICENTINA

BACCALÀ ALLA TREVIGIANA

4 2 8 9

1.5 kg

9 0 2 3

1.5 kg

BACCALÀ IN UMIDO

1 3 1 3

1.5 kg

6 4 4 0

STOCCAFISSO AL VAPORE
1.2 kg

S U R G E L A T E

L E  N O S T R E  P R O P O S T E

La pesca ha da sempre
svolto un ruolo

importante nel Veneto,
questo è dovuto alla
particolare posizione

geografica della
regione. 

Un pesce tipico e
molto richiesto dalle

persone è lo
stoccafisso o il baccalà
che viene servito sulle

tavole venete tutto
l’anno, come aperitivo,

primo, secondo,
accompagnato da

salse, creme oppure
dalla stessa polenta.



Orata

Tonno Rosso

4 5 4 4

4 5 4 24 5 4 1

4 5 3 84 4 1 5

Edo

confezioni da 2 kg

5 7 8 9

con

Branzino
e pistacchio

con
e nocciole

con

SURGELATE IN IQF
PRONTE DA FRIGGERE

SAPORE RAFFINATO

        PERLE DI MAREPERLE DI MARE

di

Le

Ombrinacon

Salmone
zenzero e cipollotto

con Fantasia



i Semiconservati

ACQUA SALATA TANICA
"MARENTIA"

1 0 4 2

COLATURA DI ALICIBACCALA' MOLVA SALATO
500/1000

7 0 5 4  -  4 9 6 9

FILETTI ALICI DEL CANTABRICO
EXTRA SOTT'OLIO

3 lt - 5 lt

1 3 4 6 4 1 3 71 7 8 7

FILETTI DI ALICI DEL
CANTABRICO EXTRA SOTT'OLIO

FILETTI ALICI MARINATE

4 2 4 5 4 0 3 0

FILETTI DI ALICI MARINATE
CON PREZZEMOLO

5 8 2 2

2.4 kg c.a.
100 ml

50 g

1 kg
500 g 1 kg

FILETTI DI ALICI MARINATE
CON PREZZEMOLO

200 g

L E  N O S T R E  P R O P O S T E



i Semiconservati

PESCE SPADA AFFUMICATO
A FILONE

NERO DI SEPPIA VASO

4 6 4 2

PERLE ALL' ACETO BALSAMICOPERLE AL LIMONE E PEPE 

4 4 1 0

PERLE ALL' ACETO E SCALOGNO
500 g

5 1 7 4 5 1 7 35 1 2 0

PERLE ALLA PUREA DI  MANGO

6 0 7 0 1 5 9 3

PLANCTON MARINO

1 3 5 9

90 g 90 g 90 g

90 g
1,5 kg

15 g

POLPA CARNE NUOTATORE BLU 
ESTRATTA DAL CARAPACE

200 g

L E  N O S T R E  P R O P O S T E



i Semiconservati

STOCCAFISSO SECCO RAGNO

POLPA CARNE NUOTATORE GIALLA
ESTRATTA DA ZAMPE E CHELE

1 6 9 1

SALMONE AFFUMICATO
NORVEGIA LA NEF

POLPA RICCIO VASO

4 3 2 3

SALMONE AFFUMICATO NORVEGIA
PREAFFETTATO LA NEF

200 g

5 0 5 5 1 3 4 25 0 3 7

SCHIE-GAMBERO GRIGIO
SGUSCIATE

4 4 0 5 5 2 6 5

STOCCAFISSO SECCO
WESTRE MAGRO 

5 0 5 8

55 g
90 g 1 kg

500 g
800 - 1000 g

15 g

TONNO AFFUMICATO A FILONE
1.5 kg

L E  N O S T R E  P R O P O S T E



i Semiconservati

BOTTARGA DI TONNO 70/100 UOVA DI ARINGA AFFUMICATA

UOVA DI LOMPO ROSSOUOVA DI LOMPO NERO

4 8 2 7

UOVA DI SALMONE SELVAGGIO

120 g

4 7 3 9 4 8 4 14 5 8 5

BOTTARGA DI MUGGINE

1 2 0 3 4 5 9 8

100 g 100 g 50 g

70 - 100 g 70 - 100 g

L E  N O S T R E  P R O P O S T E



gourmet

Cucina di Mare

Noi cuciniamo e voi servite

                         l'assortimento di prodotti 
                              nel tuo congelatore, 
                                         per aver tutto 
                              a portata di mano! 

È FACILE!

Per ogni prodotto una scheda tecnica ti illustrerà
come scongelare, scaldare e utilizzare

le pietanze Alemar al meglio.

CONSIGLI SULLA PREPARAZIONE

I prodotti surgelati di gastronomia,
      vengono preparati interamente da noi,   
            dalla selezione del miglior pesce alla                
                lavorazione, dal confezionamento 
                       alla consegna.        



Accedi
al nostro
sito!

PREZZI ONESTI
GARANTITI

I prezzi dei nostri ottimi prodotti, derivano
da un’attenta e corretta valutazione di
rapporto fra prezzo di acquisto e costi
accessori.

HAI POCO TEMPO?

Per prenotare non solo pesce congelato
ma anche il pescato del giorno,
gastronomia pronta e prodotti semi-
conservati, visita la nostra pagina
http://sm.alemarsrl.it/

Pronti per
voi con un

solo clic!

http://sm.alemarsrl.it/


Contattaci

srl
certificata

scansionaci

www.alemarsrl.it
commerciale@alemarsrl.it

30020 Torre di Mosto (VE)
Via Triestina 3/B

0421 312525
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